
                                                      

             
Kalte Vorspeisen                                                                                                           

 
Antipasti  

             
               grünen  Spargel - Ofentomaten 

Gratin vom schottischen Lachs                         

             
               asparagi  verdi - pomodori                       

Salmone scozzese gratinato                          

 
                                                                      € 10,50 

 
             
               Taggiascheoliven und Culatello                        

Bruschette mit getrockneten Tomaten            

                                                
                                                olive taggiasche e culatello                          

Bruschette con pomodorini secchi           

 
                                           € 9,90 

 
                                          
                                                 Artischocken  - Toastbrot - Butter 

Rindstartar  

                                          
               carciofi - pane tostato -burro 

Tartara di manzo  

   
                                           € 11,50  
      
             
                grüner Spargel 

Jakobsmuschel in der Mohnkruste 

            
               asparagi verdi 

Capesante in crosta al papavero 

 
 

                                                                          € 10,80 
 



          
            

Warme Vorspeisen 

 
Primi piatti caldi  

             
               Garnelen - Chili                      

Erbsenschaumsüppchen                   

             
               gamberi - chili 

Crema di piselli  

 
                             € 7,50 
 
             
               Kaninchenragout -Shiitakipilze 

Petersilientagliarini 

             
                ragù di coniglio – funghi shiitaki   

Tagliarini al prezzemolo   

 
                                                                   € 10,50          
 

             
               Reh - Preiselbeerglace 

Topfennocken mit Blaukraut            

             
               capriolo – salsa di mirtilli rossi 

Gnocchi di ricotta con cappuccio rosso          

 
                                € 10,50   
 

                                           
     Seezunge - Miesmuscheln 

Risotto mit Safran 

                                           
     sogliola - cozze 

Risotto allo zafferano 

 
                                                                   € 10,00       
 



 

            
            

Hauptspeisen  

 
Secondi piatti  

             
                Gemüsereis vom Wok                                         

 Gebratene Garnelen in Kokosschaum 

              
                 riso e verdure in pentola wok                          

Gamberi in salsa al cocco   

 
                                      € 20,50 
 
            
              Gnocchi - Pilze          

Kalbsrücken auf grünem Spargel 

            
              gnocchi - funghi  

Sella di vitello con asparagi verdi 

 
                                      € 20,90 

 
            

           Speckkartoffel - Ronen  
Entrecòte mit verschiedenen Pfeffersorten 

            
              patate allo speck – rape rosse                             

Entrecòte al pepe pestato 

 
                                      € 19,90 
 
              
              Risotto - Spinat 

Schweinsfilet mit Gorgonzola 

            
              risotto – spinaci  

Filetto di maiale al gorgonzola 

 
                                      € 15,90   



            
            

Desserts 

 
Dolci  

                                                
                                                Vanilleeis - Erdbeeren 

Warme Schokotarte 

               
               gelato alla vaniglia - fragole   

Tartina al cioccolato 

 

                                  € 7,50 
 

                                         
                                               Würziges Ananaschutney -  Kokosschaum  

Pina Colada 

                                         
              ananaschutney – spuma al cocco  

Pina Colada  

 

€ 6,80 
 

                                         
    Ingwer - Passionsfrucht 

Creme Brulè 

            
            zenzero – frutta passione   

Crema catalana  

 
 

                                  € 7,80 
  

                                          
                                               Topfen- Passionsfruchtsud 

Ananasravioli  

            
            ricotta – salsa alla frutta passione  

Ravioli d’ananas 

 

                                      € 7,80 
 
 

                          Grundsätzlich verwenden wir nur frische Lebensmittel. Wir bitten deshalb um  
                              Verständnis, sollten wir trotzdem manchmal auf Tiefkühlprodukte zurückgreifen 
                               müssen. 

 In linea di massima usiamo esclusivamente prodotti freschi. In caso di necessità 
                              siamo obbligati a ricorrere a  prodotti surgeli 
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