K alte Vorspciscn
Antipasti

(Gratin vom schottischen | achs
grinen Spargcl ~ Owccntomatcn

Salmone scozzese gratinato

asparagi verdi - Pomoc]ori

€ 10,50

Bruschcttc mit gctrockncten Tomatcn

Taggiaschcolivcn und Culatello

Bruschette con pomodorini secchi

olive taggiaschc e culatello
€ 9,90

Rindstartar
Artischockcn ~ Toastbrot - Butter

T artara di manzo

carciofi - pane tostato ~burro
€ 11,50

Jakobsmuschel in der Mohnkruste
griner Spargcl

Capcsante in crosta al papavero

asparagi verdi

€ 10,80



Warme Vorspeisen
Primi piatti caldi

Erbscnschaumsﬁppchcn

Gamelen - Chili
Cremadi Pisc"i
gambcri - chili

€ 7,50

Pete rsilicntaglia rini

Kaninclwcnragout —5hiital<ipilzc

Tagliarini al prczzcmolo

ragu di coniglio - Funghi shiitaki

€ 10,50

Topfcnnocken mit Blaukraut
Kch ~ Frcisclbccrglacc

(Gnocchi di ricotta con cappuccio rosso

caPriolo ~ salsa di mirtilli rossi
€ 10,50

Risotto mit Safran
Seezunge ~ Miesmuscheln

Risotto allo zafferano

sogliola - cozze

€ 10,00



[Hauptspeisen
Secondi piatti

Gcbratcne Gamc‘cn in Kokossc]‘laum
(Gemiisereis vom \Wok

(Gamberi in salsa al cocco

riso e verdure in Pcntola wok

€ 20,50

Kaﬂasrﬁcken auf grinem Spargcl
Ginocchi - Filze

Sella di vitello con asparagj verdi

gnocchi—mcunghi
€ 20,90

I™ ntrecote mit verschiedenen Pfeffersorten
Spccklcartomq"ch Ronen
I ntrecote al pepe pestato

Patatc a“o sPcc‘c ~rape rosse

€ 19,90

Schwcins{:ilct mit (3orgonzola
Risotto - Spinat
Filetto di maiale al gorgonzola

risotto —~ stnacf

<€15,90



Desserts

Dolci

Warmc Schokotar’cc
Vanilleeis -~  rdbeeren

T artina al cioccolato

gclato alla vaniglia ~ Fragolc
€ 7,50

Pina Colada

Wﬁrzigcs Ananaschutncg ~ Kokosschaum

Pina Colada

ananaschutncy - sPUma al COCCO

€ 6,80

Crcmc Brulc

]ngwcr- Fassions{:rucht

Crcma catalana

ZENZEIo ~ f:rutta Passionc

€ 7,80

Ananasravioli

Topmccm Passionsfruchtsud

Ravioli d’ananas

ricotta — salsa alla frutta Passionc

€ 7,80

Gruncls'étlich verwenden wir nur frische Lebensmiﬂ:el‘ Wir bitten deshalb um
Versténdnis, sollten wir trotzdem manchmal auf Tieﬂcﬁhlprodukte zurﬁchretin
miissen.

ln linea di massima usiamo esclusivamente Prodotti freschi. ln caso di necessita

siamo obHigati aricorrere a Prodotti surgeli
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